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ISPEZIONE DEL 13 giugno 2025 (1° semestre) 
CASA CIRCONDARIALE “NERIO FISCHIONE” 

 
 

Presso la Casa Circondariale “Nerio Fischione” è presente una popolazione carceraria 
dichiarata di 363 detenuti, a fronte di una capienza tollerata di 322 e una capienza 
programmata di 189 detenuti.  
 
Al fine di adempiere al debito informativo previsto - nota Regione Lombardia prot. n. 001677 
del 18/12/2019 - si allegano le schede trasmesse dalla Direzione del Carcere pervenute con 
prot. ATS n. 0056242/25 del 19/06/2025 (Allegato 1).   
 
In sede di sopralluogo si è accertato quanto segue: 
 
UFFICIO GUARDIOLA INGRESSO 
 
Nulla da segnalare. 
 
 
UFFICIO MATRICOLA E SCARCERAZIONE 
 
Nulla da segnalare. 
 
 
UFFICIO SORVEGLIANZA GENERALE 
 
Nulla da segnalare. 
 
UFFICI COLLOQUI AVVOCATI 
 
Non visitabili. Il servizio igienico annesso è in condizioni appena sufficienti. 
 
 
PALESTRA 
 
La sala pesi dell’Istituto viene frequentata assiduamente dai reclusi con 4-5 turni da 10-12 
persone al giorno. Il rivestimento plastico antiurto e antirumore di recente realizzazione è 
stato riparato ove precedentemente sbrecciato. Le condizioni generali appaiono comunque 
buone. 
Si segnala la necessità di effettuare una pulizia straordinaria della sala pesi e deposito attrezzi. 
Le modalità di apertura delle finestre a vasistas del soffitto (circa una tripla altezza) è ancora 
manuale e l’impianto di raffrescamento/aerazione meccanica è ancora fuori uso. 
Anche il servizio igienico è attualmente fuori uso. 
 
BIBLIOTECA 
 
Si trova in buone condizioni di pulizia e manutenzione. Gli arredi sono ben tenuti. Il bagno 
dedicato si presenta in buone condizioni. 
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AULE SCOLASTICHE 
Si trovano in buone condizioni di ordine, pulizia e manutenzione e arredate in modo adeguato 
a svolgere lezioni. I servizi igienici dedicati alle aule di formazione si presentano in uno stato 
sufficiente di pulizia. 
 
CORTILE (SUD) 
Il cortile è pavimentato con copertura in asfalto e viene spazzato a fine giornata. Sono presenti 
delle docce per mitigare la calura estiva. Le crepe nella muratura esterna sono state riparate. 
 
TEATRO 
I lavori di ripristino della controsoffittatura sono stati eseguiti, anche se non sono stati 
preceduti dai lavori di riparazione della copertura del tetto. Complessivamente si trova in 
idonee condizioni di pulizia e manutenzione. Sono stati ispezionati anche i servizi igienici 
annessi che sono mantenuti in condizioni igieniche adeguate; tuttavia, si segnala il 
malfunzionamento delle ventole di aspirazione 
 
SCALE AREA NORD 
È stata effettuata la ritinteggiatura dei muri e la pulizia delle scale di collegamento dei vari 
piani. 
 
CORRIDOI SEZIONALI - CELLE E SERVIZI IGIENICI 
 
CELLE LATO NORD 
Sono state verificate le seguenti celle: 
 
IV NORD 

• Cella n° 52: la cella rimane con capienza prevista di 13 persone ma si rileva che 
attualmente ne sono ospitate solo 8. I detenuti della stanza possono disporre di un 
solo servizio igienico. L’antibagno, come nella maggior parte delle celle, è utilizzato 
come cucinetta e non dispone di acqua calda. Si segnala la presenza di materassi 
usurati che da quanto viene riferito dal Personale di Polizia Penitenziaria sono stati 
ordinati alcuni mesi fa. 

 
• Cella n° 51 capienza 7 posti; occupati 3 persone. Il bagno necessita di ritinteggiatura. 

Si segnala la presenza di materassi usurati che da quanto viene riferito dal Personale 
di Polizia Penitenziaria sono stati ordinati alcuni mesi fa. 

 
• Cella n° 45, capienza 4 posti; occupanti 4 persone. In idonee condizioni di ordine e 

pulizia. 
 
III NORD 

• Cella n° 38: non visitabile. 
 

• Cella n° 37: capienza 7 posti; occupanti 7 persone. Nulla da segnalare. 
 
II NORD 

• Cella n° 19: si osserva un importante sbuffo di umidità del soffitto del locale wc e 
alcune piastrelle usurate nell’antibagno 

 
Guardiola II° Nord 
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All’interno dei corridoi antistanti le celle non si percepiva odore di fumo. Non è stato possibile 
verificare la revisione degli estintori in quanto NON PRESENTI. 
 
Per ogni piano è stata ricavata una porzione dedicata alla lavatrice e all’asciugatrice dedicate 
agli indumenti personali dei detenuti. L’amministrazione provvede a fornire il detersivo per il 
bucato. Il lavaggio delle lenzuola invece è a cura del carcere che provvede alla sanificazione 
della biancheria due volte al mese. Le coperte vengono ritirate dopo il 15/06 e mandate a 
sanificare. Vengono restituite a ottobre. Si osserva che nelle zone dove sono istallate le 
lavatrici si è formato un accumulo di sporco. 
 
CELLE LATO SUD 
Sono state verificate le seguenti celle: 
 
IV SUD: 

• cella n° 99: capienza 9 posti; occupanti 9 persone. Sono presenti almeno 1 armadietto 
grande e 1 armadietto piccolo per persona. La cella dispone di un solo servizio igienico. 
Condizioni manutentive generali nella norma. 

• I detenuti riportano che è ospitata una persona anziana e in condizioni di invalidità e 
pertanto chiedono che il 9° posto letto sia occupato solo in casi eccezionali. 

• Cella n° 88. capienza 15 posti, occupanti 13 persone. Il bagno è stato recentemente 
rifatto. Nulla da segnalare. 

 
III SUD 

• Cella n° 79 capienza 3 posti; occupanti 3 persone. L’infisso della porta del bagno è 
gravemente arrugginito. 

 
II SUD 

• Cella n° 75: capienza 9 posti; occupanti 9 persone. È presente un solo servizio igienico. 
Manutenzione e pulizia idonea. 

 
• Saletta ricreativa: appena ritinteggiata. È presente un biliardino ed è arredata con 

tavolini e sedie. 
 
Come già accertato nelle precedenti ispezioni, i detenuti provvedono direttamente alla pulizia 
delle loro camere e dei relativi servizi igienici. Nelle celle ispezionate non sono state rilevate 
carenze in questo senso. Si prende atto che l’antibagno è utilizzato come cucinino per i 
detenuti ospitati. I prodotti alimentari “privati” sono conservati nei frigoriferi a disposizione e 
si evidenzia, quale situazione di possibile rischio, la presenza di fornellini alimentati a gas 
utilizzati dai detenuti per cucinare questi alimenti provenienti dall'esterno. 
Si dà atto che l’amministrazione sta progressivamente provvedendo a portare il collegamento 
con l’impianto di distribuzione dell’acqua calda nei lavandini degli antibagni delle celle (usati 
per l’igiene personale e per cucinare). Al momento il servizio è già disponibile per il blocco 
SUD. 
 
La Direzione provvede a effettuare la disinfestazione periodica antizanzare con cadenza 
mensile (inizio 15/02) e anche la disinfestazione da cimici da letto, blatte e altri insetti 
striscianti. Il personale di Polizia Penitenziaria presente al sopralluogo riporta che l’ultimo 
intervento è stato effettuato in data 09/06/2025. 
 
CUCINE DETENUTI 
 
La Direzione ci informa che il menù e le grammature delle porzioni sono state proposte 
direttamente dal Ministero di Grazia e Giustizia con la collaborazione dell’Istituto Superiore di 
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Sanità. A livello centrale, del personale dell’amministrazione carceraria provvede a verificare 
la quantità e la qualità della merce fornita dei fornitori esterni. Non vengono utilizzate materie 
prime gelo e tutte le forniture sono giornaliere. 
Lo stoccaggio refrigerato è previsto solo per le materie prime della giornata e per eventuali 
preparazioni anticipate che al momento dell’ispezione non erano presenti. 
Rispetto alla somministrazione, le cucine dei due blocchi di celle (lato nord e lato sud) 
provvedono a inviare ai piani i contenitori pluriporzione con carrelli termici. La 
somministrazione avviene nel corridoio (circa 50 persone per piano) in un tempo che si aggira 
attorno ai 20 minuti complessivi per piano. La supervisione del lavoro avviene a cura del 
Personale di Polizia Penitenziaria che dimostra di conoscere, far applicare e illustrare le norme 
di corretta prassi igienica ai detenuti lavoranti. Attualmente la formazione specifica in materia 
alimentare è intrapresa soprattutto a livello personale. La persona presente al sopralluogo ci 
informa che rispetto ai tempi di servizio sono previsti due turni ravvicinati di preparazione dei 
primi piatti in modo da servire al primo turno le celle del secondo e terzo piano e con la 
seconda preparazione le celle del quarto. 
In merito alla preparazione di diete speciali, non sono disponibili preparazioni specifiche (dieta 
senza glutine o senza lattosio). I cuochi delle due cucine sono in grado di preparare diete 
morbide per i detenuti con problemi alla masticazione e diete leggere. Il rispetto delle diete 
senza carne di maiale è garantito dal menù che non ne prevede mai l’utilizzo. 
 
Cucina NORD:186 giornate alimentari 
Si trova in buone condizioni generali d’igiene, tuttavia rispetto alla manutenzione si segnala 
che il frigo di giornata è ancora fuori uso. Anche la riparazione degli stipiti della porta 
d’ingresso, e della piastrellatura del pavimento nella zona antistante la griglia di scolo non è 
stata ottemperata. I paraspigoli non sono stati installati, sono stati altresì verificati:  
 

• retine antinsetto e grate alle finestre sono in idonee condizioni igieniche; 
• sono state verificate, a campione, le date di scadenza di alcuni alimenti che sono 

risultate conformi; 
• il personale indossa vestiario dedicato ma è sprovvisto di grembiuli e non sempre 

indossa il copricapo; 
• sono presenti alcuni flaconi di detersivo appesi al muro immediatamente a ridosso 

della zona di mondatura della verdura. 
 
Servizio Igienico a disposizione del personale di cucina Nord: si segnala nuovamente 
che nel vano wc vi è un importante rigonfiamento dell’intonaco nella parte sovrastante la 
piastrellatura; manca ancora la copertura del telaio della porta di ingresso del bagno. Il 
serramento della finestra necessita di essere scrostato e riverniciato. La perdita dal WC del 
piano superiore è stata riparata. 
Il servizio igienico era mantenuto in idonee condizioni igieniche. 
 
Cucina SUD:170 giornate alimentari 
Si trova in adeguate condizioni generali d’igiene, tuttavia, rispetto alla manutenzione si 
segnala che il ripristino della piastrellatura del pavimento nella zona antistante la griglia di 
scolo è stata ottemperata sostituendo le piastrelle con stucco. Sono state inoltre verificate: 

• retine antinsetto e grate alle finestre erano in idonee condizioni igieniche sufficienti; 
• sono state verificate, a campione, le date di scadenza di alcuni alimenti che sono 

risultate conformi; 
• il personale indossa vestiario dedicato ma è sprovvisto di grembiuli e non sempre 

indossa il copricapo. 
Il servizio igienico a disposizione del personale di cucina era mantenuto in idonee condizioni 
di pulizia e manutenzione. 
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AMBULATORI MEDICI 
 
I locali dispensario farmaceutico, farmacia, SERT, ambulatorio di radiologia, ambulatori visite 
1 e 2, ambulatorio odontoiatrico, locale osservazione breve e ufficio del Dirigente Medico 
Responsabile si presentano in buone condizioni igieniche. 
Si è rilevato che la porta a soffietto di accesso al servizio igienico a disposizione dell’ufficio del 
dirigente risulta ancora ammalorata. 
 
Il Medico dirigente Responsabile riporta che nei locali di pertinenza dell’ASST Spedali Civili è 
stato effettuato un campionamento di legionella sui terminali di utilizzo dei lavandini e su un 
riunito odontoiatrico di nuova installazione ma che gi esiti non sono ancora disponibili 
nonostante il campionamento sia avvenuto il 01/04/2025 sul riunito e il 19/05/2025 sugli altri 
punti. In attesa di avere gli esiti del campionamento il nuovo riunito non viene utilizzato. 
 
Presso l’ambulatorio “sala visita 1” viene effettuato il triage del detenuto proveniente 
dall’esterno. 
 
Il personale svolge la seguente attività: 

• 1 Dirigente Medico Responsabile (dott.ssa Valentina Stanga); 
• 2 Ecografisti: presenti 1 volta/mese; 
• 1 Ortopedico: presente 2 volte/mese; 
• 3 Infettivologi: presenti 1 volta/mese ed 1 infettivologo dedicato al monitoraggio dello 

screening anti TBC presente 1 volta/settimana; 
• 1 Cardiologo: presente su richiesta; in urgenza e in elezione è prevista la trasmissione 

dell’ECG al personale dell’UTIC (Unità di terapia intensiva coronarica dell’ASST Spedali 
Civili) con invio tramite fax ed avviso telefonico al reparto; 

• Oculista: attualmente non presente; 
• 1 Odontoiatra: 3 volte/settimana per un totale di 12 ore; 
• Otorinolaringoiatra: presente 2 volte/mese; 
• 2 Psichiatri presenti 3 giorni/settimana + Dott.ssa Stanga (psichiatra) sempre presente; 
• 17 Medici di MG inquadrati come liberi professionisti per garantire la copertura delle 

24 ore/24 ruotando negli Istituti di Verziano e Canton Mombello. Si è acquisito l’elenco 
dei medici con specializzazione che esercitano nella struttura; 

• 4 Psicologi ospedalieri: tutti i giorni (+1 a Verziano per 3 ore/giorno); 
• Chirurgo: attualmente non presente; 
• 1 Urologo: 2 volte/mese; 
• 1 Neurologo su chiamata (con attivazione di telemedicina); 
• Dermatologo attualmente non presente; 
• 12 Infermieri che ruotano su tre turni di otto ore + 2 infermieri fuori turno; 
• 1 Coordinatore, Infermieristico; 
• I Tecnici di radiologia si alternano 2 volte/settimana; 
• 1 ASA, 1 OTA e 1 O.S.S. 

 
AMBULATORIO SALA VISITA INGRESSO 
 
Sotto il profilo manutentivo non vi è nulla da segnalare salvo la necessità di sostituire la 
scaletta per salire sul lettino medico. 
Si apprende che il piano terapeutico e le cartelle cliniche sono state informatizzate dal 
05/05/2025 (è presente solo modulo per consenso informato in formato cartaceo). Le cartelle 
esistenti sono quelle redatte prima dell’informatizzazione e sono conservate solo per 
consultazione. 
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SERT 
 
Nulla da segnalare. 
 
AMBULATORIO RX 
 
La parete in prossimità del termosifone appare fortemente annerita. 
Le immagini raccolte con la strumentazione presente nell’istituto penitenziario vengono 
inviate direttamente all’ambulatorio di radiologia degli Spedali Civili sede di via Corsica per la 
refertazione immediata. 
Sono presenti i dispositivi di protezione individuale e le schermature per l’accesso. 
 
AMBULATORIO SPECIALISTICO 
 
Nulla da segnalare. Presente apparecchiatura per visita oculistica revisionata in data 
22/11/2024. 
 
AMBULATORIO INFERMIERISTICO 
 
Viene utilizzato per compiere delle medicazioni e per la misura dell’insulinemia. I farmaci 
erano riposti in un frigo che si trovava a una temperatura di 5,3°C. Il servizio igienico annesso 
era in buone condizioni di pulizia e manutenzione. 
 
AMBULATORIO ODONTOIATRICO 
 
Il personale sanitario presente al sopralluogo riporta che la sterilizzazione dei ferri è affidata 
in toto a ASST Spedali Civili. I ferri chirurgici vengono conservati imbustati in apposite 
confezioni monouso all’interno di un armadio chiuso dedicato. Sono state verificate a 
campione le date di alcune buste contenenti ferri sterilizzati e pronti all’uso che risultavano in 
corso di validità (durata massima due mesi). Il Coordinatore infermieristico e l’infermiera 
addetta alla sterilizzazione dei ferri chirurgici chiariscono che le lime flessibili segnalate nel 
corso della precedente ispezione sono conservate nelle confezioni originali che riportano la 
data di sterilizzazione superata ma che sono da intendersi materiale di scorta “non sterile”. 
Infatti, le lime da utilizzare per il lavoro corrente sono mandate a sterilizzare nella centrale di 
sterilizzazione dell’ospedale come tutto il resto dell’attrezzatura. A comprova di quanto 
illustrato mostrano alcune lime nelle buste sterilizzate e un elenco di ferri e attrezzatura, tra 
cui le lime citate, mandata alla sterilizzazione in data appena antecedente la data dello scorso 
sopralluogo (acquisito DDT BS1, BA/30166 del 12/12/2024). 
Rispetto alla frequenza di invio dei ferri alla centrale di sterilizzazione, si apprende che 
l’ambulatorio odontoiatrico è in funzione 3 giorni alla settimana non consecutivi, al mattino, 
e i ferri vengono decontaminati al termine del servizio e inviati di pomeriggio alla centrale 
dell’ospedale. Il materiale sterilizzato e imbustato ritorna al carcere il giorno seguente (a 
ambulatorio chiuso) e viene riordinato negli armadi all’inizio del servizio il giorno successivo. 
 
STANZA OSSERVAZIONE BREVE 
 
Sono state verificate le date di scadenza delle bombole di ossigeno che risultavano in corso 
di validità. 
 
Si segnala che in caso di emergenza non è possibile salire alle celle con il carrello con il 
materiale dell’emergenza in quanto non può essere trasportato per le scale. È presente uno 
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zaino per le emergenze e un DAE semiautomatico (presente scheda controlli giornalieri 
debitamente compilata). 

Su ogni apparecchiatura/strumento verificato è apposto un tagliando di controllo che riporta 
la data della verifica svolta dal servizio preposto interno agli Spedali Civili, il cui ultimo con-
trollo risale al 22/11/2024. 
Non sono visionabili le ultime verifiche di messa a terra. 
 
STANZA MEDICO DI GUARDIA e SPOGLIATOIO 
 
Nulla da segnalare. 
 
DEPOSITO FARMACI 
 
Presso l’area sanitaria è presente un locale adibito a deposito farmaci (temperatura interna di 
21°C). I farmaci risultano correttamente conservati e verificati mensilmente per quanto 
attiene la data di scadenza (ultima verifica del 01/06/2025). Ogni armadio di conservazione 
ha una scheda di verifica dedicata. 
Sono state verificate a campione le date di scadenza dei farmaci conservati e tutti risultavano 
in corso di validità. 
La temperatura dei farmaci termosensibili e dei vaccini è mantenuta a 4,5°C. 
È presente cronotermometro collegato al frigorifero di conservazione con disco di registrazione 
settimanale. Il disco presente è stato montato in data 12/06. È presente un apposito armadio 
blindato per la conservazione degli stupefacenti revisionato in data 22/11/2024. Si fa notare 
che sopra gli armadi sono depositati scatole e materiale vario. 
Nulla da segnalare per quanto attiene l’aspetto igienico-sanitario. 
Il personale sanitario presente provvede alla preparazione di circa 400 terapie farmacologiche 
personalizzate per due turni al giorno che trasporta ai piani a mano mediante l’uso di vassoi 
ricavati da coperchi di scatole di cartone. 
 
DEPOSITO RIFIUTI SPECIALI 
 
È presente un contratto per lo smaltimento dei rifiuti speciali con la Ditta ECOERIDANIA. 
L’ultimo conferimento è stato effettuato il 10/06/2025.  
 
 

PRESCRIZIONI OTTEMPERATE RISPETTO ALL’ULTIMA ISPEZIONE DEL 
11/12/2024 

 
PALESTRA: Il rivestimento plastico antiurto e antirumore è stato riparato ove 
precedentemente sbrecciato. 
 
CORTILE (SUD): Le crepe nella muratura esterna sono state riparate. 
 
TEATRO: I lavoro di ripristino della controsoffittatura sono stati eseguiti. 
 
SCALE AREA NORD:  è stata effettuata la ritinteggiatura dei muri e la pulizia delle scale di 
collegamento dei vari piani. 
 
CELLE IV SUD: Cella n° 88. Il bagno è stato recentemente rifatto. 
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Servizio Igienico a disposizione del personale di cucina Nord: La perdita dal WC del 
piano superiore è stata riparata 
 
Cucina SUD: il ripristino della piastrellatura del pavimento nella zona antistante la griglia di 
scolo è stata ottemperata sostituendo le piastrelle con stucco. 
 
DEPOSITO RIFIUTI SPECIALI: Si osserva che il magazzinetto è stato correttamente pulito, 
sgomberato e riordinato. 
 

PRESCRIZIONI NON OTTEMPERATE 

 
PALESTRA: 

• dotare le aperture delle finestre a vasistas del soffitto di comando elettrico; 
• ripristinare l’impianto di raffrescamento/aerazione meccanica. 

 
TEATRO: effettuare i lavori di riparazione della copertura del tetto. 
 
CELLE: sostituire i materassi entro le date previste per la loro sostituzione e soprattutto 
quando si presentano rotti o usurati. 
 
Cucina NORD: 

• riparare o sostituire il frigo di giornata; 
• riparare degli stipiti della porta d’ingresso, e ripristinare la piastrellatura del pavimento 

nella zona antistante la griglia di scolo; 
• installare i paraspigoli. 

 
Servizio Igienico a disposizione del personale di cucina Nord: 

• scrostare e ripristinare l’intonaco, quindi ritinteggiare in corrispondenza della parte 
sovrastante la piastrellatura; 

• installare la copertura del telaio della porta di ingresso del bagno; 
• scrostare e riverniciare il serramento della finestra. 

 
AMBULATORI MEDICI: sostituire la porta a soffietto di accesso al servizio igienico a 
disposizione dell’ufficio del dirigente. 
 

ATTUALI PRESCRIZIONI e/o RACCOMANDAZIONI 

 
UFFICI COLLOQUI AVVOCATI: implementare la pulizia del servizio igienico annesso. 
 
PALESTRA: 

• effettuare una pulizia straordinaria della sala pesi e deposito attrezzi; 
• ripristinare la funzionalità del servizio igienico è attualmente fuori uso. 

 
AULE DI FORMAZIONE: migliorare la pulizia del servizio igienico annesso. 
 
TEATRO: risolvere il malfunzionamento delle ventole di aspirazione. 
 
CELLE: 

• proseguire con i lavori di manutenzione delle murature, dei serramenti e dell’arredo 
minimo che deve essere almeno in numero pari a ogni detenuto della singola cella 
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secondo il regolamento Carcerario (1 armadietto grande e 1 armadietto piccolo). 
Sostituire i materassi ove logorati o eccessivamente sporchi Proseguire con la 
manutenzione e la verifica del corretto funzionamento degli impianti di aspirazione dei 
servizi igienici. Mitigare le situazioni di grave sovraffollamento soprattutto per quanto 
riguarda l’aerazione dei locali e la disponibilità di servizi igienici e garantire uno spazio 
vitale minimo all’interno della camera detentiva di almeno 3mq/persona detratto 
l’ingombro del mobilio (Cassazione Penale, Sezione I, 5 febbraio 2014 - ud. 19 
dicembre 2013, n. 5728); 

• posizionare gli estintori nelle zone e nei punti preposti e provvedere puntualmente 
alla loro manutenzione e revisione periodica. 

 
II NORD Cella n° 19: 

• scrostare e ritinteggiare il soffitto in corrispondenza del distacco dell’intonaco del 
soffitto del locale wc; 

• sostituire le piastrelle usurate nell’antibagno. 
 
GUARDIOLA II° NORD: migliorare la pulizia delle zone dove sono istallate le lavatrici. 
 
III SUD, Cella n° 79 scrostare e riverniciare. L’infisso della porta del bagno. 
 
Cucina NORD: 

• dotare il personale di grembiuli. Si ricorda che obbligatorio indossare il copricapo; 
• spostare i flaconi di detersivo appesi al muro lontano della zona di mondatura della 

verdura 
 
Cucina SUD: 

• dotare il personale di grembiuli. Si ricorda che obbligatorio indossare il copricapo. 
 
AMBULATORI MEDICI: fornire i risultati del campionamento effettuato per la ricerca di 
Legionella pneumofila. 
 
DEPOSITO FARMACI: eliminare da sopra gli armadi il materiale non pertinente e sostituire 
i vassoi in cartone per la distribuzione delle terapie con altri in materiale lavabile e sanificabile. 
 
 

RICHIESTA DOCUMENTAZIONE 
 

• rapporti di analisi degli ultimi campionamenti per il controllo della legionellosi degli 
spazi proprie del carcere e di quelli in uso ad ASST Spedali Civili e i rapporti di inter-
vento delle disinfestazioni effettuate per il controllo di cimici da letto, blatte e altri 
insetti striscianti; 

• ultime verifiche di messa a terra; 

• protocollo di verifica delle forniture di materie prime alimentari in ingresso e documen-
tazione riguardante le modalità e i percorsi formativi dei supervisori delle cucine; 

• verifica periodica effettuata sull’apparecchio radiografico; 
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• attestati di formazione del corso BLSD del personale formato all’utilizzo del defibrilla-
tore. 

 
 

PREVENZIONE CALDO 
 

Si ritiene di evidenziare al Direttore del Carcere la necessità di suggerire ai detenuti i 
seguenti comportamenti nel periodo estivo: 

* evitare attività fisica intensa durante le ore più calde della giornata, ricomprese nella 
fascia oraria tra le 11.00 e le 17.00; 

* evitare l’esposizione prolungata al sole; 

* coprire adeguatamente il capo in caso di permanenza in zona particolarmente esposta 
al sole; 

* bagnare frequentemente il capo, il viso e le braccia con acqua fresca; 

* bagnare frequentemente davanzali e spazi esterni; 

* assumere un’adeguata quantità di liquidi (almeno 2 litri al giorno), evitando bibite gassate 
e molto fredde e privilegiando acqua non oligominerale; al riguardo, si ricorda che tutte le 
celle e gli spazi ricreativi comuni sono dotati di acqua potabile corrente; 

* incentivare il consumo di frutta e verdura fresche; 

* dare indicazione e verificare, per quanto possibile, il non utilizzo di abbigliamento 
di materiale sintetico, che, come noto, ostacola la traspirazione. 

 
 

Firmato digitalmente 
IL DIRETTORE  

SC Igiene, Sanità Pubblica, Salute - Ambiente 
Dott.ssa Roberta Ferranti 

 
 
 
Struttura competente: SC ISP - SA 
Il Responsabile del procedimento: Dott.ssa Roberta Ferranti 
Il Referente della pratica: TDPC Dott.ssa Barbara Della Valle e TDP Dott. Gabriele Cont 
Tel. 030 383.8200 – email - igienesanitapubblica@ats-brescia.it  
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SOPRALLUOGO ISTITUTI PENA
          data    13    giugno   2025

        ATS
Denominazione Istituto   CASA CIRCONDARIALE DI BRESCIA " NERIO FISCHIONE"

Tipo di Istituto NOTE
Circondariale X
Casa di reclusione

Anno costruzione FINE 800
291
189

Capienza attuale 365
Nazionalità M F TOTALE

Italia 194 0 194
EuropaUE 10 0 10
Europa extraUE 35 0 35
Africa-Maghreb 79 0 79
Africa sub-sahariana 20 0 20
Asia-Medio Oriente 22 0 22
America Nord 0 0 0
America Centro-Sud 5 0 5
TOTALE 365 0 365

Semiliberi 0 0 0
Bambini 0 0 0

Personale Dipendenti Esterni Qualifica

Amministrativo e di Custodia 210

5 C F1/F7 - FC  F1/F7 36
5 FGP  F1/F7 36
1 FOR  F1/F7 36
1 FMC  F1/F7 36
4 ASS    A/I-II     F1/F7 36

Medico-infermieristico 38
Medici Specialisti 15 Medico di Reparto 1

Medico competente 1

Assistenti sociali/educatori 5

Note:

Capienza tollerata (nota 33976/2002 Ministero Giustizia)

Capienza programmata (nota 33976/2002 Ministero Giustizia)

Ore
settimanali



TAB 1

Regolare stato igrometrico e di conservazione 
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Locali di soggiorno Numero NOTE si no si no si no si no si no si no si no si no si no si no
Celle 102 X X X X X X X X
Laboratori artigianali NON PRESENTI
Aule scolastiche 10 X X X X X X X X
Biblioteca 1 X X X X X X X X
Asilo NON PRESENTE
Alloggio Agenti Custodia ESTERNO
Uffici amministrativi
Saloni polivalenti NON PRESENTE
Palestra 1 X X X X X X X X
Sale colloqui 1 X X X X X X X X X
Strutture nido NON PRESENTE
Cortile 2 NORD e SUD
Zone protette agenti atmosferici
Altro (specificare)

CELLE VIP 7 X X X X X X X X
UFF MATRICOLA 1 X X X X X X X X X

TEATRO 1 X X X X X X X X

NOTE:
Esistono gli impianti di nebulizzazione  nei  cortili   passeggio esterni NORD e SUD -  a breve sono previsti lavori di ristrutturazione TUTTA ALA  NORD -
I  lavandini delle celle sezioni ALA SUD  sono  stati dotati di acqua calda - Sono stati affidati i lavori di sistemazione tetto della CC di Brescia. 

                 Tutte le sezioni detentive ala NORD E SUD sono dotate  di lavatrici ed   asciugatrici per il lavaggio di indumenti personali

ATS                            data            13 giugno 2025                              CONDIZIONI   STRUTTURALI/Locali Soggiorno



TAB 2

Regolare stato igrometrico e di conservazione 
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Locali servizio Numero NOTE si no si no si no si no si no si no si no si no si no si no
Cucina detenuti 2 X X X X X X X
Cucina agenti 1 X X X X X X X X X X
Mensa agenti 1 X X X X X X X
Bar agenti 1 X X X X X X X X X X
Bagni/Docce 1 1 in ogni cella X X X X X X X X X X
Dispensa
Lavanderia
Barberia
Infermeria/ambulatorio 11 X X X X X X X X X X
Centro Clinico 4 posti letto c/o     Spedali Civili di Brescia
Altro (specificare)

……………………….
……………………….
……………………….

VETUSTO

NOTE: SERVIZIO MENSA PERSONALE AFFIDATO ALLA DITTA "NOI COOP" SRL fino al 31/12/2025

ATS                             data                 13 giugno 2025                         CONDIZIONI   STRUTTURALI/Locali Servizio

Condizioni strutturali EDIFICIO:



TAB 3 SI NO Frequenza/NOTE
 1) Igiene personale
Ricambio regolare 

materassi X
biancheria letto X
biancheria bagno X

Fornitura materiale pulizia celle X
Disponibilità lavaggio indumenti

in lavanderia X
in cella/sezione X

Disponibilità stoviglie monouso
 2) Nido/Nursery
Disponibilità locali/spazi riservati
Disponibilità arredi/attrezzature

preparazione pasti
conservazione alimenti

Spazio attrezzato adeguato per cambio bambini
 3) Cucina detenuti
Rispetto norme igieniche

trasporto  pasti X
conservazione pasti X
attrezzature X

Personale addetto
Rispetto normativa DLGS 155/97 X
Servizi igienici idonei X
Spogliatoi attrezzati X

 4) Cucina agenti
Rispetto norme igieniche

trasporto  pasti X
conservazione pasti X
attrezzature X

Personale addetto
Rispetto normativa DLGS 155/97 X
Servizi igienici idonei X
Spogliatoi attrezzati X

 5) Mensa agenti
Rispetto norme igieniche

conservazione pasti X
attrezzature X

Personale addetto
Rispetto normativa DLGS 155/97 X
Servizi igienici idonei X
Spogliatoi attrezzati X

 6) Lavanderia
Distinzione biancheria sporca/pulita
Disponibilità/Utilizzo mezzi protezione
 7) Infermeria/ambulatorio
Adeguata dotazione/conservazione farmaci e presidi ospedalieri X
Stoccaggio/smaltimento rifiuti speciali X
Presenza letti degenza temporanea (numero) X PRESENTE UN LETTO PER OSSERVAZIONE BREVE

  8) Regolare stoccaggio/smaltimento rifiuti urbani X
  9) Disinfezione/disinfestazione X
10) Certificati conformità impianti

termico
elettrico




